GALLERI PAN BRASSERI

Hjertelig velkommen til en uforglemmelig kveld!

JULE BORD TILBUD 2010

Antall gjester med bordservering: 10 — 32
Buffet-selskap: maks 60 personer
Inkludert drikke i prisen er Cava, husets red og hvitvin, ol, kaffe og en Avec.*

I
Kontinental Buffet

Musserende velkomst med kanapeer!

Jubileumskoldtbord
Roket laks, rekecabarét, rensede reker/reker med skall, sild/kokt erret, roastbiff,
sennepsglassert skinke, ribbe/karbonader, kylling, eggerere, Waldorfsalat,
potetsalat, surkal/stekt lok, remulade og majones. Fransk surdeigs-bred og smor.

Dessert valgfri
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato

11
Norsk Julemeny

Musserende velkomst med kanapeer!

Julemeny
Ribbe, skinkestek, julepelse, medisterkaker, surkal, poteter og saus

Dessert valgfri
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato

111
Norske Juleklassiker

Musserende velkomst med kanapeer!

Lutefisk eller Pinnekjott
Lutefisk serveres med bacon, ertestuing og poteter
Pinnekjott rokt eller urokt med kalrotstappe, poteter og smor

Dessert valgfri
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato



IV
Fransk Meny

Musserende velkomst med kanapeer!

Coq au vin eller Coq a la biere
med greonnsaker og fransk landbred

Dessert valgfri
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato

Vv
Spansk Meny

Musserende velkomst med kanapeer!

Tapas varmt
Marinerte spareribs, Hvitleksmarinerte kyllinglar, Kreolske kjattboller,
Anduipelser, Hvitloksmarinerte scampi

kaldt
Spekemat spidd, 3 sorter ost, Gronne oliven, Solterkede tomater,
Gresk salat, 2 typer sauser, surdeigsbred og smer

Dessert valgfri

Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato

VI
Psterriksk Meny

Musserende velkomst med kanapeer!

Herrengulash mit Serviettenkndédel
Langkokt oksekjott serveres med Knddel, appelsin og tyttebaer

Dessert valgfri
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel, ostetallerk eller Affagato

VII
Vegetarisk Meny
og alternativ til aller hovedretter

Spinatstrudel med rekt laks
Serveres med salat og hvitlekdressing




Priser for julebord og selskapsmeny 2010:
10 — 20 gjester: Kuvertpris 1450.- (inkl. mva)
21 — 30 gjester: Kuvertpris 1350.- (inkl. mva)
31 — 60 gjester: Kuvertpris 1250.- (inkl. mva)

*Leie av hele lokalet PAN og all service er inkludert i1 prisen. Drikke omfatter 1
giennomsnitt 1/2 flaske husets vin og et glass Cava samt 1 liter fatel og en avec
per person. Longdrinks og A la Carte viner er ikke inkludert 1 kuvertprisen.

Vi tilbyr ogsa en rimeligere Julebordvariant fra sendag til torsdag!

VIII
K(g)rise Julebord

Musserende velkomst!

Polser med tradisjon
Et utvalg av rokte osterrikske Krainer, Rostbratwurst og Weisswurst
serveres med sylteagurk, Sauerkraut og Surdeigsbrod

Dessert
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel

IX
Islandsk Meny

Musserende velkomst!

Fiske gryte tomatbasert
Serveres med grennsaker, Aioli og Surdeigsbred

Dessert
Hjemmelaget osterriksk Apfelstrudel

Pris for krisejulebord 2010: Kuvertpris 750.- (inkl. mva)

Drikke omfatter et glass Cava samt % flaske vin eller 1 liter fatel per person.

Vi gleder oss & gi deg en unik opplevelse 1 en kontinental-historisk atmosfeere fra
1900! PAN er Oslos eneste galleri for figurativt og narrativt maleri og skulptur
som ogsa er serveringssted. Vi leier ut lokalet til private selskaper som ensker a
oppleve det unike.

Hjertelig velkommen til en uforglemmelig kveld pa PAN!
Booking: Send mail til pan@gmzx.info eller ring oss pa 472 79 015



